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Fair Frihsticken mit bionellaim ICE
Nachhaltige Bio-Nuss-Nougat-Creme in allen ICE-Zlgen der Deutschen Bahn

Legau, 20. Dezember 2024 — Den ICE mit dem grinen statt dem roten Streifen kennt
man. Jetzt setzt sich das Grine auch im Innern des Flaggschiffes der Deutschen Bahn
fort —genauer im Bord Bistro.

Ab sofort gibt es in allen ICE-Zlgen der Deutschen Bahn eine sliRe Neuigkeit: Statt einer
konventionellen Nuss-Nougat-Creme wird jetzt der beliebte Bio-Haselnussaufstrich bionella
serviert. Mit dieser Entscheidung setzt die Deutsche Bahn ein klares Zeichen fiir Nachhaltigkeit
und unterstitzt bewusst 6kologische und fair produzierte Lebensmittel.

Auf der Speisekarte der DB versiif3t bionella das Croissant oder Bio-Brétchen beim Frihstiick
.Franzoésisch® und ist auch als Extra erhaltlich.

Bio, fair und vegan

bionella hat sich bereits als nachhaltige, fair gehandelte und
pflanzenbasierte Alternative zu anderen Nuss-Nougat-Cremes
etabliert. Der Bio-Aufstrich ist seit 2009 auf dem Markt und ist
in zahlreichen Geschéften des Lebensmitteleinzelhandels, in
Drogeriemérkten sowie in Naturkost-Fachgeschaften gelistet. NUSSNOUGAT IN NEU: BIO, FAIR UND VEGAN.
Auch im Rahmen der AulRer-Haus-Verpflegung findet der

Aufstrich immer haufiger seinen Platz auf den Fruhstucksbuffets von Hotels. Mit dem
Engagement bei der Deutschen Bahn ist bionella jetzt ein entscheidender Sprung gelungen.
bionella ist eine Solitarmarke, die von Rapunzel Naturkost hergestellt und vertrieben wird.

Gruner wird’s nicht: Bahn und bionella passen perfekt zusammen

In den Bordbistros und Restaurants setzt die Deutsche Bahn auf Bio-Lebensmittel, fair
gehandelte Produkte und verzichtet, wo es nur geht auf Zusatzstoffe. Auch alle bionella-
Zutaten sind 100 Prozent bio und fair gehandelt. Die gesamte Herstellung vom Rdsten der
Haselnusse bis zum schonenden Vermengen der Zutaten passiert beim Bio-Pionier Rapunzel
Naturkost im bayerischen Legau. Ein geschmackvolles Fahrerlebnis und Foérderung von
bewusstem Konsum. Bahn und bionella fur einen Weg in eine griinere Zukunft.

Uber Rapunzel Naturkost GmbH

Seit der Griindung im Jahr 1974 ist Rapunzel Vorreiter, wenn es darum geht, vollwertige, nach-
haltige und kontrolliert-biologische Lebensmittel auf den Markt zu bringen. Heute ist die
Rapunzel Naturkost GmbH mit ihren 550 Produkten einer der fiihrenden Erzeuger, Hersteller
und Vertreiber von Bio-Lebensmitteln in Europa. Bei seinen Lieferbeziehungen ist dem Bio-
Pionier sowohl die Lebensmittel-Qualitat als auch die Lebensqualitat der Anbaupartner wichtig.

Wir machen Bio aus Liebe seit 1974.
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Diese Portionspackung von bionella begleitet jetzt das franzésische Fruhstiick in den ICE-Bordbistros.

Alle Fotos: ©Rapunzel Naturkost, Abdruck bei Quellen-Nennung honorarfrei.
Die Bilder kdnnen Sie hier direkt herunterladen:
<https://dbs.verdacloud.com/sixomc/webcenter? _down=WGI7Y3NO3R2&theme=six98Light>
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Rapunzel Naturkost GmbH, Rapunzelstrale 1, 87764 Legau, www.rapunzel.de
Tel. 08330/529 -1209, Fax 08330/529-1501, presse@rapunzel.de

Wir machen Bio aus Liebe seit 1974.
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